
Insalatina autunnale con fichi, formentino, noci,  
formaggio di Maccagno, crostini di pane, ribes
Herbstsalat mit Feigen, Nüsslisalat, Walnüsse, Maccagno-Käse, Croutons, 
Johannisbeeren

Fr. 22.00

Carpaccio di cervo marinato alle erbe con insalatina tiepida di funghi
Hirsch-Carpaccio in Kräutern mariniert mit lauwarmem Pilzsalat

Fr. 20.00

Lasagnetta di verdure profumata alla salvia con ragù di cinghiale  
e olio al ginepro
Vegetarische Lasagne mit Salbei geschmack und Wildschwein-Ragu an Wacholderöl

Fr. 20.90

Cicche del nonno alle castagne su cestino di parmigiano  
e fonduta di Castelmagno
Kastanien-Gnocchini im Parmesankörbchen mit Castelmagno-Crème

Fr. 25.00

Saltimbocca di cinghiale al Cognac con spätzli e cavolo rosso
Wildschwein-Saltimbocca in Cognac mit Spätzli und Rotkohl

Fr. 34.00

Medaglioni di cervo alle mele flambate al calvados  
con spätzli e cavolo rosso
Hirsch-Medaillon mit Flambierten Äpfel mit Calvados, mit Spätzli und Rotkohl

Fr. 41.00

Tris di medaglioni (cinghiale, cervo, capriolo) al pepe nero  
della Valle Maggia con funghi misti saltati, spätzli e cavolo rosso
Filet-Trio (Wildschwein, Hirsch, Reh) mit schwarzem Pfeffer vom Maggiatal und 
gemischten Pilzen, Spätzli und Rotkohl

Fr. 48.00

Sella di capriolo alla “Baden-Baden” (min. 2 Persone) 
Rehrücken “Baden-Baden” (mind. 2 personen)

Fr. 58.00

Pizza al carpaccio di cervo con funghi e Castelmagno
Pizza mit Hirsch-Carpaccio, Pilzen und Castelmagno

Fr. 22.00

Pizza al crudo di cinghiale con ribes e cicorino 
Pizza mit Wildschwein-Rohschinken, Johannisbeeren und Chicorée

Fr. 21.00

s p e c i a l i t à  d i  s e l v a g g i n a 
p i z z a  s t a g i o n a l e
w i l d  s p e z i a l i t ä t e n
s a i s o n p i z z a

Provenienza carne / Herkunft des Fleisches:

Cervo / Hirschfleisch: NZ, Cinghiale / Wildschweinfleisch: CH, Capriolo / Rehfleisch: A


